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· Harmonização cinco passos
 
 

» Harmonização Reserva $29.700
» Harmonização Ícono $50.100

· Harmonização dois passos
 
 

» Harmonização Reserva $16.600
» Harmonização Ícono $25.900

· Escolha de apenas dois passos entre
 
 
 

» Três entrada
» Três prato principal
» Três sobremesa

· Snack, café ou chá e petit fours.
· Visita à vinícola.

PRIMEIRO PASSO
» Alfajor de milho, amaranto e patê de salmão.
SEGUNDO PASSO
» Sopa de milho e coco com biscoito de milho,
lombo de veado curado e emulsão de pimentão
picante e manjericão.
TERCEIRO PASSO
» Rolinho de ossobuco com creme de parmesão
e um fundo de redução.
QUARTO PASSO
» Bife de chorizo com creme de batata-doce assada
e salsa fresca criolla.
QUINTO PASSO
» Savarín de chocolate, toffee com sal, sorvete e crocante
de amendoim.

Menu infantil (até 12 anos) $26.500 por pessoa.
Opção vegetariana, vegana e celíaca disponível.

Solicite a opção de piquenique.

· Empanadas
· Seleção de miúdos
· Bife de olho
· Fraldinha
· Saladas
· Pães
· Flan caseiro com caramelo
· Vinho Punto Final Reserva
· Café ou chá e petit fours
· Visita à vinícola

· Escolha entre:
 
 
 

» Três entrada
» Três prato principal
» Três sobremesa

· Snack, café ou chá e petit fours.
· Visita à vinícola.

· Harmonização três passos
 
 
 

» Harmonização Reserva $19.300
» Harmonização Especialidades $24.100
» Harmonização Ícono $32.800

PRIMEIRO PASSO
» Buñuelo de vento recheado com creme de truta
Punto Final Sauvignon Blanc
SEGUNDO PASSO
» Cremoso de cereais com beterraba e espuma
de queijo de cabra
Renacer Bequignol Rosé
TERCEIRO PASSO
» Kebabs de cordeiro com creme de abóbora e
iogurte natural
Renacer Cabernet Franc
QUARTO PASSO
» Tomahawk em manteiga de ervas com legumes
e pão assado na brasa
Renacer Malbec
QUINTO PASSO
» Tarte de arroz com leite com desidratado de leite
e sorvete de doce de leite
Milamore
· Snack, café ou chá e petit fours.
· Visita à vinícola.

$104.300 por pessoa.

$50.900 por pessoa.

$69.300 por pessoa.

$169.700 por pessoa.

$89.800 por pessoa. 

*Para grupos de 6 a 20 pessoas.

Menu sazonal de 5 etapas, criado por nossa chef.

Venha ao nosso beco do fogo para desfrutar de uma
experiência única com vista para a montanha e saborear um
autêntico churrasco argentino.

Nossa proposta visa oferecer aos visitantes uma experiência de 360 graus: comida e vinhos harmonizados com vistas
incríveis da Cordilheira dos Andes, e um serviço de excelência em um ambiente natural incomparável.

O P Ç Õ E S  D O  M E N U

Disponível por um tempo limitado.


